T Universidad
* .f.:l,,l:_|-;u.'

Curso Académico: 2024/25
30807 - Bioquimica

Informacién del Plan Docente

Afio académico: 2024/25

Asignatura: 30807 - Bioquimica

Centro académico: 105 - Facultad de Veterinaria

Titulacion: 568 - Graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Créditos: 6.0

Curso: 1

Periodo de imparticién: Segundo semestre

Clase de asignatura: Formacion béasica

Materia:

1. Informacion basica de la asignatura

La Bioquimica es indispensable para el conocimiento de la estructura de las biomoléculas y de las reacciones que sufren en los
organismos. Dado que las biomoléculas son la principal fuente de alimentos, la bioquimica es clave para la formacion de
técnicos cualificados en alimentos.

El objetivo general de esta asignatura es ensefiar a los alumnos los fundamentos basicos de las moléculas biologicas que, en
posteriores asignaturas, se aplicaran al estudio de las alteraciones que puedan sufrir durante su procesamiento como alimento.

Estos objetivos estan alineados con el siguiente Objetivo de Desarrollo Sostenible de la Agenda 2030 de Naciones Unidas:
Salud y bienestar.

2. Resultados de aprendizaje

El estudiante, para superar esta asignatura, debera demostrar los siguientes resultados:

Ser capaz de identificar y conocer la estructura de las biomoléculas, las reacciones metabolicas de transformacion y sintesis de
dichas biomoléculas, asi como los mecanismos de regulacion;

Llegar a conocer los mecanismos de obtencion de energia metabdlica;

Conocer las bases moleculares de la herencia genética;

Ser capaz de manejarse en un laboratorio bioquimico y de realizar las técnicas bioquimicas mas basicas;

Ser capaz de utilizar herramientas de internet basicas para aplicaciones bioinformaticas en castellano e inglés.

3. Programa de la asignatura

Docenciateodrica:

1. Aminoécidos; 2. Proteinas; 3. Enzimas; 4. DNA; 5. RNA; 6. Traduccién; 7. Glucidos; 8. Glicolisis y gluconeogénesis; 9. Ciclo
del acido citrico; 10. Sistema de fosforilacion oxidativa; 11. Fotosintesis; 12. Ruta de las pentosas fosfato; 13. Metabolismo del
glucégeno; 14. Lipidos: estructura; 15. Lipidos: metabolismo; 16. Catabolismo de proteinas; 17. Biosintesis de aminoacidos; 18.
Nucledtidos.

Docencia practica:

1. Determinacion cuantitativa de proteinas. Electroforesis de proteinas; 2. Determinaciéon de la actividad enzimatica; 3.
Preparacion de DNA; 4. Manipulacion del DNA. Amplificacion por PCR y digestidon con enzimas de restriccion; 5. Determinacién
del colesterol y glucogeno en alimentos.

4, Actividades académicas

Clases magistrales: 45 horas

Practicas de laboratorio: 10 horas
Seminarios: 5 horas

Trabajo tutelado: 12 horas

Trabajo autébnomo del estudiante: 75 horas
Pruebas de evaluacién: 3 horas

5. Sistema de evaluacion

Contenidos teodricos:
Se realizara un examen final (primera convocatoria oficial) que consistira de 50 preguntas de tipo test. Para superarlo sera

necesario obtener 30 respuestas correctas (5 en la escala de 0 a 10). En el resto de convocatorias oficiales, el examen
consistird de un examen final Unico, como el de la primera convocatoria. Esta calificacion supondra el 80 % de la

1/2



calificacion final del estudiante.
Evaluacion de las practicas:

Se realizara una prueba escrita, consistente en la resolucion de 10 preguntas tipo test, que se convocara coincidiendo con
cada convocatoria oficial. Para superarlo sera necesario obtener 6 respuestas correctas (5 en la escala de 0 a 10). Esta
calificacion supondra el 10 % de la calificacion final, siempre y cuando hayan superado la prueba.

Evaluacién de los trabajos tutelados:

El trabajo tutelado es grupal y se evaluara de forma escrita (originalidad del tema, estructura del trabajo, bibliografia
consultada, claridad de la presentacion escrita, manejo de la terminologia cientifica,...). La calificacion serade 0 a 10 y
supondra el 10 % de la calificacion final, siempre y cuando se haya superado. La evaluacion se realizara a finales del mes de
abril. En las convocatorias oficiales, el trabajo tutelado podra realizarse de manera individual.

6. Objetivos de Desarrollo Sostenible

3 - Salud y Bienestar
14 - Vida Submarina
15 - Vida de Ecosistemas Terrestres
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