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1. Informacion basica de la asignatura

Objetivo: adquirir la formacién basica en Microbiologia necesaria para comprender el resto de asignaturas especificas del
Grado. Esta formacion incluye i) diferenciar los tipos de microorganismos (bacterias virus, hongos, etc.); ii) conocer sus
caracteristicas elementales (estructura, composicion, poder patdgeno, resistencia a antibioticos, formacion de biopeliculas etc.);
iii) identificar aquellos microorganismos de relevancia en CTA, aprender las técnicas basicas para su manipulacién y estudio.

Asignatura alineada al menos con los siguientes Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de la Agenda 2030 de Naciones
Unidas: 3-Salud y bienestar, 4-Educacion de calidad, 6-Agua limpia y saneamiento, 8-Trabajo decente y crecimiento
econdmico, y 12-Produccion y consumo responsables.

2. Resultados de aprendizaje

Para superar la asignatura el estudiante debera demostrar que:

1. Conoce, desde el punto de vista bésico, los microorganismos objeto de estudio en Microbiologia y Parasitologia.
2. Es capaz de definir y utilizar adecuadamente la terminologia cientifica empleada en Microbiologia y Parasitologia.
3. Es capaz de reforzar conocimientos basicos sobre los microorganismos eucariotas y procariotas.

4. Es capaz de diferenciar los diversos tipos de microorganismos que son objeto de estudio en Microbiologia y Parasitologia,
con especial atencion en

aquellos relacionados con los alimentos.
5. Es capaz de diferenciar la diversidad microbiana y parasitaria desde los puntos de vista sistematico, fisiologico y ecoldgico.
6. Es capaz de definir los mecanismos que emplean en su metabolismo para poder desarrollar sus actividades.

7. Es capaz de interpretar por qué mecanismos intercambian informacion genética entre ellos y qué les reporta ese intercambio
de informacion.

8. Es capaz de conocer las caracteristicas del crecimiento microbiano y las alternativas para su control.

9. Es capaz de conocer la importancia de los mecanismos de patogenicidad que poseen los diversos microorganismos y
parasitos, ya que los alimentos actian de vehiculo de los mismos y pueden producir enfermedades a los consumidores.

10. Es capaz de diferenciar y valorar las técnicas de esterilizacion e higienizacion mas comunes.

11. Es capaz de trabajar en equipo, sintetizar la informacion disponible sobre un tema, exponer y fundamentar su opinién al
respecto y presentarla publica y oralmente

3. Programa de la asignatura

Programa Tedrico

Bloque |. BACTERIOLOGIA GENERAL

Bloque Il. BACTERIOLOGIA ESPECIFICA (PATOGENOS Y APLICADA)

Bloque Ill. MICOLOGIA GENERAL y ESPECIFICA (PATOGENOS Y APLICADA)

Blogue IV. VIROLOGIA GENERAL Y ESPECIFICA

Bloque V. PARASITOLOGIA GENERAL Y PARASITOS TRANSMITIDOS POR ALIMENTOS
Blogue VI. INTRODUCCION A LA MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL

Programa Practico

Se realizaran en 5 sesiones que se desarrollaran a lo largo de aproximadamente 4 horas de duracion cada una, a lo largo del
semestre. El contenido de las sesiones practicas, es el siguiente:

Practica 1: Normas del laboratorio de microbiologia. Medios de cultivo. Microscopia éptica. Tinciones basicas.
Practica 2: Toma de muestras, técnicas de siembra, interpretacion de crecimientos bacterianos. Tinciones especificas.

1/2



Practica 3: Estudio cuantitativo de poblaciones bacterianas e identificacion de bacterias.
Practica 4: Técnicas de diagnostico serologico.
Practica 5: Caracterizacion e identificacion de hongos y parasitos.

Seminarios (resolucion de problemas y casos): introduccion a la busqueda bibliogréafica y planteamiento e inicio de los trabajos
en grupo en Microbiologia e Inmunologia; exposicién de trabajos.

Seminario 1. Estudio de casos y trabajo grupal.
Seminario 2. Exposicion y presentacion de casos

4. Actividades académicas

Las actividades de aprendizaje se dividen en:

« Clases magistrales participativas (35 horas);

« Sesiones de laboratorio (20 horas), donde los alumnos pondran en practica los conocimientos tedricos adquiridos;

< Trabajo tutelado en grupo. Se asignaran trabajos relacionados con la asignatura que deberan desarrollar y defender
ante el profesorado (5 horas presenciales).

La documentacion de cada tema tedrico, y los guiones de practicas se colgaran en el Anillo Digital Docente de la Universidad
de Zaragoza.

Los estudiantes dispondran de horas de tutoria (presenciales o telematicas) para resolver dudas sobre la asignatura. Las
tutorias se concertaran previamente con los profesores.

5. Sistema de evaluacion

A. Prueba de evaluacién de conocimientos tedricos

Consistente en preguntas tipo test o similares realizada a través de la plataforma Moodle de la Universidad de Zaragoza. Se
valorara la comprension y razonamiento de los conceptos desarrollados durante el curso. Se realizard un examen parcial a la
mitad de la asignatura. Supone el 60% de la calificacion final. Es necesario alcanzar una nota minima de 5 en cada parcial para
superar la prueba A.

B. Prueba de evaluacion de las préacticas de laboratorio

Un examen con preguntas cortas y/o tipo test o similares acerca de las sesiones practicas. Supone el 20% de la calificacion
final. En caso de no asistir a las sesiones practicas los alumnos tendran que presentarse a un examen en el laboratorio, o una
exposicion de la practica que demuestre que presentan las mismas habilidades y destrezas que los que realizaron las
practicas.

C. Prueba de evaluacién del trabajo grupal

Se realizara una exposicion publica del trabajo y se valorara el disefio, contenido, claridad expositiva y defensa de la
presentacion. Supone el 20% de la calificacion final.

En todas las pruebas (A, B y C) sera necesario obtener una calificacién minima de 5 sobre 10. En las preguntas de tipo test se
podran considerar factores de correccion que ayuden a reducir el riesgo de responder aleatoriamente a las preguntas. En este
sentido, las respuestas falladas se penalizaran con un 20% del valor total de la pregunta.

Los alumnos que se presenten a una Unica prueba global solo podran realizar la prueba de evaluacion de forma individual
(previa asignacion del tema por el profesor responsable), y deberan presentarlo oralmente inmediatamente después de las
pruebas escritas. Para aquellos alumnos que han fallado a las practicas, podran realizar una exposicion oral de la misma
inmediatamente después de las pruebas escritas 0 una demostracidon en el laboratorio (dependera de la disponibilidad del
mismo).

La ca_Iifica(_:ic')n alcanzada en estas pruebas se mantendra en sucesivas convocatorias del mismo afio académico._ No obstante,
la calificacion de las pruebas B y C pueden mantenerse en convocatorias consecutivas dentro de los 2 afios siguientes a la
primera matricula de la asignatura.

6. Objetivos de Desarrollo Sostenible

3 - Salud y Bienestar
4 - Educacién de Calidad
6 - Agua Limpia y Saneamiento
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